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ANANASLI JÖLE

3 su bardağı kaynar su,
1 paket ananaslı jöle,
1 paket krem şanti,
1 su bardağı süt,
2 adet limonun suyu,
2 adet limon kabuğu rendesi,
1 su bardağı tozşeker,
4-5 dilim ananas (konserve)

3 bardak kaynar suyun içine 1 paket ananas jölesini dökerek eritin. Bu karışımı cam bir kalıba dökerek
buzdolabına koyun ve jölenin katılaşmasını bekleyin. Bu arada 1 paket krem şanti ile 1 su bardağı sütü mikserle
çırparak krema haline getirin. İçine iki limonun suyunu, iki limon kabuğu rendesini ve 1 su bardağı tozşekeri
katın. Mikserle bütün malzemeler iyice karışana kadar çırpın. Katılaşmış olan jölenin üzerine bu kremayı yayın,
önce buzlukta sonra buzdolabının alt gözünde bir süre beklettikten sonra ananas dilimleriyle süsleyerek servis
yapın.
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