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ANANASLI BISKUVI PASTASI

100 Gr Sana Mutlu Aile

1 Yemek Kasigi misir unu

1 Paket krem peynir

1,5 Gay Fincani ananas suyu
1 Adet ananas

1 Paket yulafli bisklvi

1 Paket krem santi

1 Gay Fincani sit

Oncelikle biskivileri ufalayalim(un gibi olmal) kiiglik bir tavada sana mutlu aile yag: eritelim ve sogutalim.
Bisklviyi karistirma kabina alalim, Gzerine 1lik sana mutlu aile yadi ilave edip karistiralim. Karisimi pasta
¢emberine dokelim bastiralim. Gukur bir kseye sitl alalim, krem santiyi ilave edip karigtiralim, kivama gelince
krem peyniri igine alalim iyice karstiralim. Kiip dogradigimiz ananasi ilave edelim bir iki karistirip ¢gemberin
icindeki biskuvilerin Gizerine bosaltalim, spatula ile diizeltelim buzlukta krema katilasana kadar tutalim. Biz bu
arada sosunu hazirlayalim tavaya ananas suyunu alalim, tGzerine misir nisastasini ilave edip karistirarak kivama
gelene kadar pigirelim. Katilagsan kremanin Gzerine sosu dékelim(ilik olmal) ve tekrar buzluga alalim. Katilaginca
(jole gibi olacak) servise sunabiliriz.
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