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ANANASLI BEYAZ CIKOLATALI MUS

https://migros.com.tr

1 adet anans

150 gr. beyaz cikolata
400 gr. labne peyniri
150 gr. pudra sekeri

1 limonun suyu

1 paket kepekli biskivi
200 gr. erimig tereyagi

1. Oncelikle benmari usulli beyaz gikolatay: eritin.

2. Diger tarafta labne, pudra sekeri ve limon suyunu karigtirin.

3. Biskuvileri bir kapta irice kirp erimig tereyagini ekleyin.

4. Karigtirip sogumaya birakin.

5. Oda sicakh@ina gelmis beyaz cikolatay peynir karigsimina dékip dolapta sogutun.
6. Servis edeceginiz bardaklara 6nce beyaz ¢ikolatali musu kasikla dokdin.

7. Sonra bisklviyi serpin ve biraz meyve pargaciklari ekleyin.

8. Bir kat daha mus ddkup ananas ve nane ile susleyin.
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