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ANANASLI ALT UST KEK

150 Gr Sana Hamurigi

1 Su Bardagi beyaz seker
2 Adet yumurta

7 Dilim ananas

1 Paket vanilya

1 GCay Bardagi st

1 Cay Bardagi esmer seker
2 Su Bardagi un

1 Paket kabartma tozu

Derin bi kaba bir cay bardadi esmer sekeri ve bir gay bardagdi suyu koyup seker hafif ateste karamelize olunca 3
corba kasidi sana hamur isi ilave edip eritiyoruz. Yag eriyip hafifce sekerle karisinca bir kasik oda sicakhiginda
erittigimiz sana hamurigiyle yagliyoruz ve gsekerli karigimimizi kaliba dokuyoruz. Esit bir sekilde karamelimizi
yaylyoruz. Uzerine ananas dilimlerini yerlestirioruz. Bagka bir kapta unu eleyip igine vanilya ve kabartma tozunu
ilave ediyoruz.bagka bir kapta oda sicakhiginda beklettigimiz 90 gr kadar sana hamurisini ve beyaz sekeri
karistinp yumurtalar ilave edip mikserle ¢irpiyoruz. Unlu karigimi yumurtali karigsima ilave ediyoruz. En son
situde ilave edip kek hamurumuzu bitiriyoruz. Kek kalibinin igine déklyoruz. 180 derecelik firinda Gzeri iyice
kizarana kadar pigiriyoruz. 10 dakika dinlendirip kek kalibini diiz bir servis tabagina ters ¢eviriyoruz.
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