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ANANAS TOPLARI

1 adet Hazir pandispanya

1 kutu ananas konservesi

2 su bardagi krema

1 cay bardadi pudrasekeri

2 ¢orba kasigi meyve suyu

1,5 su bardag hindistancevizi rendesi
1 kasik margarin

Pandispanyayi ki¢Uk kig¢ik dograyin. Ananas konservesinin suyunu stizdiikten sonra ananaslari ufak parcalara
ayirin. Derin bir kap i¢cinde margarin, krema ve pudragekerini ¢irptiktan sonra meyve suyunu ekleyin.
Pargaladiginiz pandispanya hamuru ve ananaslari da ilave ederek karistirin. Cevizden iri, limondan kiigik toplar
yaparak hindistancevizine bulayin. Yagh kagitla kapladiginiz tepsiye dizerek buzdolabinin alt rafinda 3-4 saat
dinlendirin. Gikardiginizda tizerine yeniden hindistancevizi serperek servis yapin.
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Fotograf "fatura" tarafindan génderildi. 26.11.2016
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