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ANANAS PASTA

1 kutu konserve ananas

3 tane yumurta

20 gram seker

100 gram sana margarin

200 gram un

1 paket kabartma tozu --vanilya
1 cay kasigi tuz

karameli i¢in 18 tane kUp seker
3 kasik su

50 gram pargalanmis margarin

Yumurtalar sarisiyla beyazlarini ayirin.

Sarilar mikserde 130 gram sekerle 5 dakika beyazlasincaya kadar ¢irpin, vanilyasini da ekleyin.

Erimig margarini ve kabartma tozu eklenmig unu ekleyin.Yikayip temizledigimiz mikser kabina bu sefer beyazlari
alin, hafif kdpartin sonra tuzunu ekleyin, biraz daha kabarinca kalan 20 gram sekeri ekleyin. Kar gibi yapin.|ki
karigimi birbirine nazikge karigtirin.

Finnimizi 200 dereceye ayarlayalim.

24 cmlik kek kabimizi orta hararetli ocak Ustiine koyalim.

Su ve kip sekerleri eritelim ve kehribar rengi olana dek pisirelim. Karameli zasyon basladiginda kip kip
dogradigimiz sana margarini ekleyelim. Karigtiralim.

Kalibin her yerine karigimin degmesi i¢in déndirelim ve sogumaya birakalim.ananas halkasini ortadan ikiye
bélelim ve sana margarinlii bu karigsima asagidaki gibi dizelim.Karistirip kenara aldi§imiz hamurumuzu
ananaslarin tzerine yayalim.200 derece firinda yaklagik 30 dakika pisirelim.

Ortaya bu gorinti ¢ikiyor. Firindan alir almaz dikkatlice bir tabada ters geviriyoruz, karamelin kalibin dibinde
sogumasini istemiyoruz, o zaman kalibi birakmaz ¢tnkd...
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