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ANANAS KREMALI CILEKLI TARTOLET

125 gr margarin

1,5 su bardagi un

1 cay bardagi tozseker
1 adet yumurta

1 paket vanilya
Kremasi igin:

2 su bardagi sut

1 su barda@i ananas puUresi
1 yemek kasidi nisasta
3 yemek kasi§i tozseker
3-4 tane cilek

3-4 parca ananas

Tart hamurunun malzemelerini karistirip, kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin. Yarnim saat dinlendirin.
Dinlenen hamuru kaliplara yerlestirip, 175 derecelik firinda pisirin. kremanin tim malzemelerini karigtirip,
kaynayincaya kadar karistirin. Sogutun ve soguyan tart hamurunun i¢ine paylastirin. Uzerini ananas ve gilek ile
sUsleyip, servis edin.
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