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ANADOLU GORBASI

Necip Usta

2 ¢orba kagsiJi dolusu yag

6 corba kasiJ dolusu domates salgasi

1 tath kasidi tuz

2 kahve fincani un

3 adet dolma biber

12 su bardag et suyu (2,5 litre)

150 gram hasglanmig piring

250 gram dogranmis sebze karisimi (havug, patates, pirasanin beyazi)

1) Biberleri ortadan 4'e yariniz. Sonra ¢ekirdeklerini ve bagini atip enine kibrit gibi dograyiniz. Kaynar suda 2
dakika haslayarak slizdurindz.

2) Bir tencereye yagi koyup hafif kizdiriniz. Sebzeleri ilave edip, 2 dakika kavurup, unu ilave ediniz.

3) 1 dakika daha karistirarak kavurduktan sonra domates salgasini ilave edip 1 dakika daha kavurunuz.

4) Sonra et suyunu, haslanmig biberleri, pirinci ve tuzunu ilave edip agir ateste kaynatarak 20 dakika pisirip
slizdurdnlz. Sonra servis yapiniz.
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