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AMONYAKLI YAS PASTA

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

Hamuru icin:

1 cay bardagi sit

1 cay bardag eritiimis margarin
1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagdi sivi yag

2 adet yumurta

1 tath kasigi pasta amonyag
Aldigi kadar un

Uzeri icin:

Cikolata

Krema igin:

1,5 It stt

2 su bardagi toz seker

2 corba kasiJi kakao

4 corba kasigi nisasta

1 corba kasigi margarin

Margarin, bir tencerede eritilir ve ilik hale getirilir. Eritilmig margarine siit, toz seker, yumurta, sivi yag
karistirilarak un ilave edilir. Uzerine pasta amonyagi konularak kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapilir.
Yogrulan hamur, 9 esit parcaya bdélindr. Servis tabagi blyUkliginde acilir. Agilan pargalar tek tek pigirilir.
Hazirlanan biskuvilerin kenar fazlaliklar alinarak yuvarlak sekil verilir.

Krema: Sit, toz seker, nisasta ve kakao karistirilir. G6z g6z oluncaya kadar kaynatilir. Normal kremalardan
biraz daha akici (duru) hale getirilir.

Bisklviler, aralarina krema surtlerek Ust Uste konulur. Butln parcalar bitene kadar ayni isleme devam edilir. En
Ustline krema sUrGldr. Sonra gikolata bicak yardimiyla kazinarak tzerine serpilir. Bir gin buzdolabinda
bekletildikten sonra servis yapilir.
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