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AMBASADOR SOS

2 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi hardal

1/2 adet kuiglkge limon suyu

1 buyliceK domates veya 3/4 kahve fincani natiirel domates sal¢asi
165 gram zeytinyagdi (3/4 bardak)

Braz tuz

2 adet yesil biber.

1) Derince bir porselen kaseye 2 adet yumurta sarisi, bir miktar tuz ile kliglkge 1/2 adet limon suyu koyduktan
sonra telle bir ka¢ defa calkamak suretile bunlari birbirlerile halletmeli, sonra da bu kaseyi iginde kaynar bir
halde su bulunan bir kenarli tepsi veya kabin igine oturtarak, yumurta sarilarinda belli belirsiz bir koyuluk hasil
oluncaya kadar asagi yukar 2 dakika telle hizlica ve durmadan karistirarak pigir -meli (sekii 4) ve késeyi derhal
sicak sudan cikarmalidir. (Kése kaynar suya oturtuldugunda harareti ya iyice kismali veyahut da séndirmelidir
ve kasenin sicak sudan ¢ikarildiktan sonra iginde soguk su olan bir kaba oturtulmasi sayani tavsiyedir).

2) Kaseyi sicak sudan cikarir gikarmaz hi¢ vakit kaydetmeden buna azar azar olmak Uzere katiyen donmus bir
halde olmiyan 165 gram (3/4 bardak) rafine zeytin veya susam yagi ilave etmeli ve her katigtan sonra da telle
iyice calkalamak suretile bitiin yadi yumurtalara yedirmelidir. (Donmus bir halde katilan yaglar mayonezin
bozulmasina sebebiyet verir).

3) Sonra elde edilen bu mayoneze 1 tath kasigi hardal, kiyilircasina ince kesilmis 2 yesil biber ile kabuklari
soyulmus, ¢ekirdekleri ¢ikariimig, kliclk parcalara dogranmig ve eriyip de sal¢a haline gelinceye kadar
karistirlarak pigiriimis, sonra da iyice sogutulmus 1 blylcek domates veya 3/4 kahve fincani natiirel domates
salgasi katmali ve iyice karistirdiktan sonra kullanmalidir.
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