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AMBASADOR SALCALI LEVREK

1 kg. levrek

1 Maydonoz koku

1 Dis sarimsak

2 Corba kasi§i tuz

1 Adet yesil salata

1,5 litre veya 2 litre su

1 Klclk havug

1 Klg¢Uk bas sogan

1 Bardak ambasador salcasi
1 Adet limon

Baligi kirmadan uzunlamasina balik pigirme kabina temizleyip yerlestiriniz.

Uzerine 1,5 veya 2 litre su koyunuz.

Kuguk kare veya ince dilimler halinde dogranmig havuglari 4'e bélinmus sogani, 1 dis sarimsak, 1 maydonoz
koku ve tuz ilave ediniz.

Balik tenceresine hepsini beraberce ates Uizerine koyunuz. 6-8 dékika suyu kaynatmadan haglayiniz, (su fazla
kaynarsa baligin derisi yirtilir ve beyaz eti dagilir.)

Haslanan baligin tenceresi icinde bulunan kendi stizgeci ile veya iki kepgenin yardimi ile tencereden balik etini
servis tabagina ¢ikariniz ve sogumaya birakiniz.

Ince dogranmis yesil salatayi balik tabaginin yanlarina ve aralarina ince kesilmig limon dilimleri yerlestiriniz.
Ayri bir kapta ambasadér salgasini hazirlayiniz. Ve sos tabagina yerlestiriniz.

Sosun ayri olarak servis edilmesi 6nem tagir.
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