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AMASYA TATLISI

1 adet yumurta

yarim su bardagi yogurt

yarim cay bardagi aycgicek yagdi
125 gram eritilmis margarin
yarim su bardag seker

yarim paket kabartma tozu
alabildigince un

yarnm su bardagi dévilmus ceviz
Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi
hindistancevizi

Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

yarim limon

Yumurtalar ¢irpma kabinda seker ile birlikte beyazlasana dek ¢irpin. Ardindan yogurtu ve eritilmis margarini
ilave ederek karigtirin. Elenmis unu, irmig@i, kabartma tozunu ve vanilyayi da ekleyin.

Mikserle diigik ayarda iyice karistirin. Hafifge yaglayip gok az seker serptiginiz tepsiye hamuru bogaltin.
Onceden isitilmis 200 dereceli firinda hamurun Gstl ve alti pembelesene dek pisirin.

Serbeti icin sekeri, suyu ve limonu kaynatin. Kivamina gelen serbetin iginden limonu ¢ikartin. Serbeti sogutun.
Sonra firindan ¢ikardiginiz tatlinin Gzerine serbeti dékin. Serbeti gekmesi igin bir siire bekletin. Hindistancevizi
ve dévilmus findik ile stsleyerek servis yapin.
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