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ALTIN YIL PASTASI

Gerecler:

20 cm. kare Bol Meyveli Kek

Kayisi receli, kaynatiimig ve ezilmig

1 6lct Badem Kremasi

25 cm. kare altin renginde kagit kapli kek tahtasi
2 6lgu Royal Glase

16 adet ¢an (Glaseden yapilmig)

Altin renginde sekerci boyasi

Beyazli ve altin renkli kurdeleden fiyonk
Altin renginde "50" sayisi

1 m. altin renginde kurdele, dar enli

Keki Kayisi Regeli ve Badem Kremasi ile kapladiktan sonra kek tahtasina yerlestirin. Ug ince tabaka Royal
Glase ile kaplayin. Kalan glaseyi tstlini sUslemek icin ayirin.

Yagl kagittan krema torbasina ince diiz u¢ takarak 6nceden yapmis oldugunuz ¢anlarin ¢evrelerine boncuklar
sikin. Bu boncuklar kuruyunca ince bir firga ve altin rengindeki sekerci boyasi ile boncuklari boyayin. Ganlarin
altlarindaki kagitlar ¢ikarin.

Orta buyUklukteki yildiz ug ile kekin Ust ve alt ¢evresine istiridyeler yapin.

Torbaniza ince diz u¢ takarak kekin Ustlindeki istiridyelerin altina yan kenara yarim daireler sikin. Yarim
dairelerin birlestikleri noktalara birer boncuk sikin.

Her kenarin tam ortasina glase ile ikiser ¢can yapistirin. Ganlardan her kdseye dek kenarlarin Gzerinde beger
yildiz yapin.

Torbaniza ince diz ug takarak her yildizin ortasindan dider yildizin ortasina yari daire bigiminde ¢izgiler ¢ekin.
Her yildizin ortasina birer boncuk koyarak bu boncuklari ve kekin Ustiindeki istiridyeleri kenarda baglayan yari
daire ierin birlesme noktasina koydugunuz boncuklari fir¢a ile altin rengine boyayin.

Kekin Ustlinde her kbéseye ikiser ¢can koyarak glase ile yapistirin. Beyaz ve altin renkli fiyong ile "50" sayisini da
kekin Ustline yerlestirin. Kek tahtasini altin renkli seritle cevreleyip, glase ile tutturun. Almasik olarak, kekin
ortasina koymak igin dilediginiz sayi, yazi ya da markayi koyabilirsiniz.

NOT: Evlilikteki 50. mutlu yillarini kutlayan ciftler igin altin bir pasta.
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