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ALTIN PiSi BALIGI

16 parca kuguk pisi balidi filetosu
1 limonun suyu

1/2 tath kasigi tuz

4 adet yumurta

1 su bardagi un

1 su bardagi galeta unu

6 ¢orba kasigi Sos Tartar

1) Pisi baligi filetolarini bir kapta limon suyu ve tuzunu ilave ederek karistiriniz. Yumurtayi bagka bir kapta

girpiniz.
2) Pisi balidi filetolarini altlist ederek teker teker evveld una, sonra yumurtaya ve sonra galeta ununa bulayiniz
ve kizartiniz.

3) Hemen servis yapiniz, yaninda Sos Tartar veriniz.
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