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ALTIN EKMEK (FRANSA)

Malzeme: 4 kisilik

8 ince dilim tost ekmegi,

2 su bardagi sit (sicak),

2-3 yumurta,

1 corba kasigi toz seker (1 ¢ay kasidi vanilya ile karistiriimisg),
75 gr. tereyag,

150 gr. toz sekeri,

Once yumurtalari genisge bir kasede vanilya ile karigtiriimig bir gorba kasigi toz sekerle birlikte, yumurtalarin
sarisi akina karisacak kadar catalla ¢irpin. Tost ekmegi dilimlerinin her iki tarafini da (bayat veya taze oluglarina
gbre) daha uzun veya daha kisa surelerle sicak siite batirm. Ekmekleri sttten ¢ikardiktan sonra Ustlerine hafifce
bastirarak fazla sitd, varsa, ¢ikartin. Daha sonra sttlenmis ekmek dilimlerinin her iki taraflarini da ¢irpiimis
yumurtaya batirin.

Tereyagini bir tavada iyice kizdiktan sonra site ve yumurtaya batiriimig ekmek dilimlerinin her iki taraflarim da
3-4'er dakika kizartin). Kizarmis ekmek dilimlerim bir servis tabagdina alip Ustlerine toz sekeri serptikten sonra
sicak olarak servis edin.
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