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ALMAN SOSU

Malzemeler (1 It. sos icin):

800 mi tavuk velutesi (un ve yagdi kavur, tavuk suyu ekle)
4 adet yumurta sarisi

50 gr. margarin

1 cay kasigdi tuz ve karabiber

400 mi tavuk suyu

50 gr. mantar bdlinmus

200 mi ¢ig krema

1 adet limon (suyu)

Yapiligt:

Derin bir tavada tavuk velutesi, tavuk suyu, yumurta sarilarini ve mantarlari iyice karistirip, bir tasim kaynatin.
Atesi kisin. Tavadaki karisimin 1/3'0 kalincaya kadar dibini tutmamasi igin bir spatula ile strekli karigtirarak,
suyunu gektirin. Slzgegte stizlin. Sosa 6énce margarini, sonra kremayi ve tuz, karabiberi ekleyip kontrol edin.
Limon suyunu ekleyerek sosu tamamlayin.

Not: Bu sos tavuk yemeklerinde kullanilir.
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