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ALMAN PASTASI

3 su bardagi un

1 su bardagi erimis margarin
4 yumurta

2 cay bardagi yogurt

1 cay bardad seker

1 paket vanilya

1 yemek kagigi pudra sekeri (Ustl igin)
Krema Igin:

2 yemek kasigi un

1,5 cay bardag seker

1,5 su bardagi st

1 paket vanilya

Limon kabugu rendesi

50 gr. margarin

Yumurta ve sekeri mikser ile girpin. Uzerine yogurt, margarin kabartma tozu, sekerli vanilin ve un ilave ederek
¢irpmaya devam edin. 26 cm. ¢apindaki yuvarlak yaglanmis kek kabina dékiin. Onceden 1750C ye isitiimig
firnda 40-50 dakika pisirin. Bagka bir yerde un, seker, sit, sekerli vanilin, limon kabugu rendesini karistirip
pisirerek muhallebi kivaminda hazirlayin. Ocaktan aldiktan sonra margarin koyup karigtirarak eritin. Pastay!
ortadan ikiye kesip arasina iyice sogumus kremayi yayin. Ustline pudra sekeri serpin.
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