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ALMAN PASTASI

2 yumurta

1 cay bardad seker

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi siviyag
3,5 ¢ay bardagi un

1 paket kabartma tozu
Krema malzemeleri:
Yarim litre stt

1,5 cay bardag seker
3 yemek kasigi un

1 yumurta

1 paket vanilya

1 tath kasidi yag (tereyadi veya margarin)

Kek karigimi igin yumurta ve seker iyice girpilir, sirayla diger malzemeler karigtirilir. 24 cm lik kek kalibinda 170
dereceye isitilmis firinda Usti kizarana kadar pigirilir. Sogutup kaliptan ¢ikartilir, ortadan ikiye bélun(r.

Kek sogurken krema hazirlanir. Yag hari¢ malzemeler iyice ¢irpilir. Orta hararetli ateste muhallebi kivaminda
pigirilir. Yag ilave edilip mikserla ¢irpilir.

Kekin arasina krema yayilir. Servis yapilacagdi zaman kekin Uzerine pudra sekeri serpilir.
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