B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ALMAN PASTASI

https://migros.com.tr

3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker
1/2 ¢ay barda@i zeytinyag!
1/2 ¢ay barda@i yogurt
1/2 cay bardag sut

1 fincan limon kabugdu

2,5 gay bardagi un

1 yemek kasigi tam yagl bugday unu
1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

3 su bardagi st

4,5 yemek kasigi un

1 yemek kasigi nisasta
50 gr. tereyadi

1 cay bardagdi toz seker

1. Firini 200 derecede Isitin.

2. Seker ve yumurtalari iyice ¢irpin.

3. Kalan malzemeleri de ilave edip ¢ok iyi ¢irpin.

4. Yuvarlak orta boy teflon tepsinin dibini yaglayip hamuru tepsiye ddkin ve firina verin.
5. Kek kabarip kizarmaya baglayinca isiy1 170 dereceye dusUrin.

6. Kizarinca kirdanla kontroltnd yapip firndan alin.

7. Keki tepsiden ¢ikarin tam ortadan iple enine ikiye bolin.

8. Kremay! hazirlayip mikserle iyice ¢irpin.

9. Kekin alt kismini kesik tarafi Ustte kalacak sekilde tekrar tepsiye yerlestirin.

10. Kremanin tamamini tepsideki kekin tzerine dékin ve yayin.

11. Kekin diger pargasini da kesik kismi kremaya donik olarak tizerine kapatin.

12. Pastanizi serin bir yerde veya buzdolabinda tamamen soguttuktan sonra Uzerine pudra sekerini eleyin.
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