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ALMAN KURABIYESI

1 bardak siviyag

5 su bardagi un

1 tath kasigi maya

1 su bardagi toz seker
2 adet yumurta sarisi
1 tath kasidi tarcin

Bir kapta siviyadi, unu, tarcini ve mayay! iyice karistirip hamur haline getirin, daha sonra tzerine nemli bir bez
Ortlp 1lik yerde 20-25 dakika bekletin.

Hamuru unladiginiz tezgaha yerlestirip merdane yardimiyla yarim cm kalinhdinda agin.

Hamurdan dileginiz gibi sekiller kesip yaglh kagit serili firin tepsisine yerlestirin.

Kurabiyelerin Gizerine 6nce ¢irpiimig yumurta sarisi siriin, ardindan toz seker serpistirin.

Onceden isitilmis 180 dereceli firinda kizarana kadar pisirin.
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