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ALMAN KEKI

MALZEMELER:

4 yumurta

3 kahve fincani seker

1,5 su bardagi un

1 su bardagi patates nisastasi

2 limon kabugu rendesi

1 ¢orba kasigi limon suyu (varsa 1- 2 damla limon esansi)
2 cay kasigi kabartma tozu

1 paket vanilya

1 blyUk paket margarin (250 gram, yumusak)

YAPILISI:

1- Kalip yaglanir, unlanir. Firin isitilir.

2- Cam kasede yag ile seker krem haline getirilir. Yumurta sarilari, limon kabugu rendesi ve limon suyu konur.
3- Yumurta aklari ¢arpilip kar haline getirilir; sekerli yaga katilir.

4- Un, patates nisastasi, kabartma tozu, vanilya karnstirilip elenerek ilave edilir.

5- Kagikla karigtirilip kaliba bosaltilir. Orta isili firinda 35- 40 dakika pigirilir.

UZERINE:

Bir kasede 1 su barda@i pudra seker 2- 3 gorba kasidi sicak su azar azar konup karistirilir. Ezilmig yodurt
kivamina gelince, kaliptan ¢ikariimis soguk kekin tzerine dokilip bigakla yayilir.

ML® Germen Keki icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:1631 « adi:ALMAN KEKI « génderen:Hi¢ Kimse « indirme tarihi:24.04.2024 - 01:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/alman-keki-vt5035
https://tr.ml.md/germen-keki-vt920
http://www.tcpdf.org

