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ALMAN BISKUVISI

MALZEME:

300 gr.un

200 gr. tereyad

200 gr, kagar peyniri rendesi
2 adet yumurta

yarim kahve kasigi tuz.

HAZIRLANISI:

Unun ortasi aclilir. Tereyagi elle krema haline gelinceye kadar ezilir. Rendelenmis kasar peyniri ilave edilir, gene
kanstinilir. Yavas yavas un alinip hamur haline getirilir. Yarim santim kaliniginda acilir. Kalipla kesilip Gzerlerine
yumurta sarisi sUrUlUr, istenirse ortalarina susam veya gerekotu konulur. Kalip yoksa kasikla veya elle
muntazamca sekiller verilir. Hazirlanan bu kiguk biskdiler dibi yaglanmig bir tepsiye birbirine degmeyecek
sekilde aralikli olarak dizilir. Orta hararetle bir firinda 20-25 dakika pisirilir. Pigen bisklviler son derece gevrek
olur, ¢cok ¢abuk dagilir.
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