Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ALLUCIYE (MARDIN)

Mardin Mize MudarlGgu

1 kg kuzu eti

1 tabak salamura erik
Maydanoz

Yesil sodan

1 su bardagi su

Tuz

Eriklerin ¢ekirdekleri ¢ikarilir. Et ocagda alinir, suyunu ¢ektikten sonra yag eklenerek kavrulur. Kavrulan etin
Uzerine bir su barda@i sicak su ilave edilir.

Et yarnim pistikten sonra erikler ilave edilir. Eriklerin ezilmemesi i¢in ¢ok fazla karistirmamak gerekir. Yemek
pistikten sonra; yesil sogan, maydanoz ve tuz eklenerek 1-2 tasim kaynatildiktan sonra ocaktan alinip servis
edilir.

Arzuya gére limon da eklenebilir.

© lezzetler.com tarif no:127928 « adi:Alluciye (Mardin) « génderen:geng fidan « indirme tarihi:25.04.2024 - 01:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/alluciye-mardin-vt94446
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/alluciye-mardin-127928.jpg
http://www.tcpdf.org

