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ALIOLI SOS

4 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

2 ¢orba kagi@! limon suyu
2 yumurtanin sarisl

300 gr. zeytinyagi

Sarmisagi havanda ddvin yada bir bigagin sirtiyla eziniz. Kiiglk bir kAsede tuzunu ve limon suyunu ekleyip iyice
karistiriniz.

Yumurta sarilarini teker teker ekleyerek, katilagincaya kadar iyice ¢irpiniz. Surekli ¢irparak zeytinyadini damla
damla dokundz. Yagdin Ugte biri yumurtaya damla damla yedirildiginde, kalan yag sicim gibi akitilarak (ama
surekli karigtirilarak) eklenebilir.

Karigim kolayca cirpilmayacak kadar sertlesirse, 1 tath kasigi soguk su ekleyiniz. Sos, bitmig haliyle koyu bir
krema goériindstnde olmalidir.

Not: Bu sos ispanya'da et ve baliklarin yaninda servis edilir.
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