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ALINAZIK KEBABI

Malzemeler:

1 kg. patlican

500 gr. stizme yogurt
400 gr. dana kiyma

2 adet yumurta sarisi
3 adet sivribiber

2 adet domates

1 corba kasig margarin
1 demet maydanoz
2-3 dis sarimsak
Tuz

Kirmizi pulbiber

Yapiligt:

ince dogranmig sarimsag|, yogurdu ve yumurta sarilarini ¢irpin. Patlicanlan kézleyin, kabuklarini soyup kugbasi
seklinde dograyin. Hazirladiginiz yogurtlu karisima patlicanlari karistirin. Bu karigimi bir kaba bosaltip hafif
ateste biraz gevirip tepsiye alin. Kiymayi ve tuzu 1 gorba kagigi margarinde 5 dk. kavurun. Tepsideki patlicanli
yogurdun Uzerine gezdirin. Ince dogranmis sivribiber ve domatesleri kavurup, kiymanin Gzerine dékin. Yemegi
servis tabagina alin. Maydanoz ve kirmizi pulbiber ile sisleyip servis yapin.
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