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ALI PASA BOREGI

5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Tuz

Su_

UZERI ICIN:

Yeterince yogurt

3-4 dis sarimsak

3-4 corba kasigi siviyag
Pul kirmizibiber

IC MALZEMESI:

250 gram kiyma

2 adet orta boy kuru sogan
1/2 tath kasigi domates salgasi
1/2 tath kasigi biber salgasi
2 adet domates

Tuz

Karabiber

Pul kirmizibiber

Un, su, tuz ve kabartma tozu ile kulak memesi kivaminda yumusak bir hamur tutalim. Ceviz biyUkliginde
parcalara ayirip, dinlendirelim. Kuru soganlari ince ince kiyip 1/4 paket margarin yaginda yumusayincaya kadar
pisirip, kiymayi ilave edelim. Kiyma iyice kavrulunca domates ve biber salcalarini ilave edip 1-2 dakika daha
kavuralim. Yeterince tuz, karabiber ve pul kirmizibiber ile 3 adet domates rendesini katip, biraz daha pisirelim.
Elde ettigimiz soslu kiymayi, sicak bir yerde bekletelim. 3-4 dis sarimsagdi havanda dévip, yogurt ile ¢irpalim. 1
¢orba kasidi pul kirmizibiberi 2 ¢orba kasigi siviyagda kizdiralim. Hazirladigimiz bezelerden her birini tath tabagi
ebadinda agip, siviyagda tersli yuzli kizartalim. Servis tabagina bir kat kizarmis hamur Usttine bol soslu
kavrulmus kiyma, tizerine bir hamur daha ve yine kiyma koyup hazirlayalim. Uzerine yogurt dékup, pul
kirmizibiberli yagd gezdirerek, sicak sicak servis yapalim.
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