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ALİ NAZİK KEBABI

200 gr. kuşbaşı et
2 patlıcan
2 diş sarımsak
3 çorba kaşığı yoğurt
1 çorba kaşığı tereyağı

Patlıcanları ateşte közleyin. Patlıcanların kabuklarını çıkarın, ufak ufak doğrayın. Sarmısaklı yoğurtla patlıcanları,
patlıcanlar iyice ezilene kadar karıştırın. Etleri şişe takarak pişirin. Kızarıp piştikten sonra ufak ufak doğrayın.
Yoğurtlu patlıcanı etlerin üzerine döküp süsleyin.

ML® Kase Kebabı için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:9282 • adı:Ali Nazik Kebabı • gönderen:tertemiz • indirme tarihi:18.04.2024 - 12:21

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ali-nazik-vt87083
https://tr.ml.md/kase-kebabi-vt1506
http://www.tcpdf.org

