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ALFREDO SOSLU TAVUKLU PizzA

1 adet ekmek hamuru

Alfredo sos igin:

1 yemek kagigr margarin

100 ml krema

2 dis ezilmig sarimsak

1 cay kasig! karabiber

200 gr gravyer peyniri

Uzeri icin:

400 gr kup dogranmig haglanmig tavuk gégsu
500 gr kasar peyniri

4-5 dal ince kiyilmis maydanoz
Yarim demet ince kiyilmis feslegen
1 adet dilimlenmig kirmizi biber

Alfredo sos igin sos tenceresinde margarini eritin. Uzerine rendelenmis sarimsaklari ekleyip hafif soteleyin.
Krema ve karabiberi ekleyip karistirmaya devam edin. 1-2 tasim kaynattiktan sonra gravyer peynirini ekleyip
karistirin ve ocaktan alin. Sogumaya birakin. Ekmek hamurunun Gizerine biraz un serperek merdane yardimiyla
tepsi buyUkligune goére agin. Pizza tepsisini yaglayip unlayin. Gzerine hamuru yayin. Alfredo sosu Uzerine siriin.
Kasgar peynirinin yarisini serpin. Tavuk etlerini yerlestirin. Dilimlediginiz kirmizibiberi serpin ve énceden isitiimig
180 derece firinda 20 dakika pisirin. Firindan almaya yakin ince kiyllmigs maydanozu ve feslegeni de serptikten
sonra kalan kasar peynirini de ilave edip tekrar firina verin. Kagar peyniri eriyip kizarinca firindan ¢ikarin ve
sicak servis yapin.
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