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ALBENI KEKI

Malzemeler:

2 adet yumurta

1,5 cay bardag seker

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
Sus icin:

1 poset toz krem santi

1 cay bardagi sit

12-15 adet ¢ilek

1 ¢orba kasigi damla cikolata
2 corba kasig kirmizi renkte marmelat

Hazirlanisi:

Yumurta ve seker bembeyaz olana dek girpilir. Uzerine siit, yag eklenir kisa siire karigtirilir. Daha sonra elenmis
un, vanilya ve kabartma tozu katilir plrizsiz bir hal alana kadar ¢irpilir. Karisim yaglanmis mafin kalibina ya da
kicUk pasta kagitlarina dékdlir. Kekler énceden isitiimis 180 derece firinda kabarip, kizarana kadar pigirilir.
Kekler sogurken krem ganti ¢irpilir, krema torbasina doldurulur. Soguyan kekler kaliptan ya da kagittan gikarilir.
Uzerlerine sirasiyla sekilli olarak krem santi sikilir, gilek yerlestirilir, damla ¢ikolata serpilir ve marmelat akitilir.
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