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ALACA CORBA (GAZIANTEP)

https://www.kulturportali.gov.ir

2 Su bardagi dévme

Yarim su bardagi yesil mercimek
1 Su bardag@i nohut

4715 Adet kuru sogan

1 Yemek kasigi domates sal¢asi
Kirmizi pul biber

Sadeyag

2[713 Adet kirmizibiber

Tarhin

Tuz

Daha 6nceden islatilan dévme ile nohut pisirilir. Soganlar biyUk halkalar halinde kirmizibiberler irice dogranir.
Ddvme ile nohut biraz pisirildikten sonra dnce mercimek sonra sogan ve kirmizibiberler ilave edilir. Arada bir
karistirilarak, gorba iyice 6zlesinceye kadar pisirilmeye devam edilir Gzerine kirmizibiber tarhin ve sadeyag ile
yapilan sos konularak servis yapilir.
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