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4 kisilik

MALZEME

3 kliclk alabas,

500 g patates,

3 soyulmus sogan,

150 g sucuk,

200 g Emmental peyniri,
tuz,

taze 6gutlulmis karabiber,
250 g sit,

125 g krema,

2 yumurta,

tath kirmizi biber,

3 corba kasigi galeta unu,
2 corba kasigi tereyag.

ALABAS PATATES GRATEN

1. Alabas ve patatesleri soyarak yikayin ve dilimleyin. Sogani ve sucugu da dilimleyin.

2. DUz bir cam finn kabini yagdlayin. Alabas, sucuk, sodan ve patates dilimlerini kat kat dizin (alt ve Ust katlarda
patates olmali). Her katin Ustline rendelenmig peynir serpistirin, tuz ve karabiber katin.

3. Situ, krema ve yumurta ile karigtirin, tuz ve kirmizi biber katin. Sttt patateslerin Ustline dékiin. Kalan peyniri
galeta unu ile karnistinp serpistirin, tereyagini eritip Gzerine gezdirin.

4. Finni 200 derecede (gazli firin 3) 1sitin, kalibi strn, yakl. 45 dakika pisirin.

5. Pisme slresinin yarisinda kalibi folyo ile értiin.
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