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ALABALIK ÇORBASI

1 Orta Büyüklükte Alabalık Fileto
2 Taze Soğan
4 Su Bardağı Su
2 Ortaboy Patates
1 Çorba Kaşığı Sirke
1 Çay Bardağı Pirinç
3-4 Dal Maydanoz
Tuz

Soğanları ince ince kıyın. Patatesleri küp doğrayın.Soğanlarla birlikte 4 su bardağı suda diri kıvamda haşlayın.
Kıyılmış maydanoz ve tuz ilave edin. Kaynamaya başlayınca yıkanmış pirinci ekleyin. 10-15 dakika pişirin.
Alabalığı 1 çay bardağı su ile 5 dakika pişirin. Ateşten alıp derisini soyun ve ince şeritler halinde doğrayın.
Çorbaya ilave edin. Sirke ve gerekirse 1-2 kepçe sıcak su ekieyin. Pirinç yumuşayana dek pişirin. Maydanozla
süsleyip servis yapın.

Fotoğraf "gül" tarafından gönderildi. 14.02.2024

© lezzetler.com tarif no:57893 • adı:Alabalık Çorbası • gönderen:SonaY • indirme tarihi:28.03.2024 - 13:08

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/alabalik-corbasi-vt44400
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/alabalik-corbasi-57893.jpg
http://www.tcpdf.org

