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ALABALIK CANAGINDA PATATES

2 adet alabalik

3 orta boy patates

1 yemek kasigi feslegen

1 yemek kasigi maydonoz
1 orta boy kuru sogan

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi Limon suyu
2 yemek kasigi margarin

1 cay kasigi Tuz, karabiber

Baliklarin pullarini temizleyip, iyice yikayin. Resimdeki gibi, bas bdliminden kuyruga kadar bir yarik olusturun.
Kilgiklarini iyice temizleyin. Tekrar yikayip, bir kagit havlu ile kurulayin.

Hasladiginiz patatesleri, soyun ve kiip kiip dograyin. Sodan, sarimsak ve taze otlari ince ince dograyip,
patateslere ekleyin. Tuz, karabiber ve erimig sanayagi ile iyice harmanlayin.

Baliklarin igini patatesli harg ile doldurun. Uzerlerine biraz limon suyu gezdirin. Patateslerin dagilmamasi igin,
firna girmeye uygun bir ip ile (1slattiginiz bir ip de olabilir) baliklari baglayin. Onceden isitilmig 180 derece firinda
20-25 derece pisirin.
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