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AKKUS KURU FASULYESI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 kg kuru fasulye

750 gr kemiksiz dana eti

1 adet blylUk boy sogan

2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 yemek kasigdi biber salgasi

3 adet sivri biber (istege bagl)
Pul biber

2ltsu

Tuz

Soganlar yag ve salga ile kavrulur. Onceden haglanmis etler ilave edilir. Aksamdan islatiimig ve bir tagim
kaynatilmis fasulye, suyu sliziildikten sonra yemege ilave edilir. Sivri biberler yarim parmak kaliniginda
dogranip eklenir, tuz ve su ilave edilerek kaynamasi beklenir. Alti kisilarak yaklasik 40 dakika pismeye birakilir.
Istege goére pul biber de eklenerek servis edilir.
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