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10 ADET YUMURTA

1 Su bardagi zeytinyagi

1 corba kasigi toz veya sivi hardal

2 corba kasiJi domates salcasi

1 Corba kasigi dévilmis sarimsak

2 Corba kasi@i ince kiyllmis maydanoz
tuz

kirmizi biber

karabiber

9 adet yumurtayi tuzlu suda haglayin. Kalan 1 yumurtanin sarisini hardalla karistirip Gzerine agdir agir zeytinyagi
déklp girparak mayonez kivamina getirin. Kabuklarini soyup ikiye ayirdiginiz haglanmis yumurtalarinkatilasmis
sarilarini ¢ikartp ¢atalla ezin. Plre haline gelen sarilar yaptiginiz mayonezle karistirin. Elde ettiginiz karisimi Gce
bélln. Birincisine dévilmis sarimsag, ikincisine Kiyilmig maydanozu, tgtincisiine de domates salgasi ve biber
karistinin. Pasta yapiminda kullanilan kanalli bir torbayla yumurta beyazlarinin igine sikin. Salatalik yapraklariyla
sUslediginiz bir tabak i¢inde ikram edin.
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