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AKCIGER YAHNISI

Kullanilacak malzeme:

2 koyun akcigeri,

3/4 bardak sadeyag,

4 bas sogan,

1 corba kasigi domates salgasi,
1 tath kasidi kekik,

2 demet dereotu,

1 cay kasigi targin,

6 bardak su, yeteri

kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

iki koyun akcigerini iyice yikadiktan sonra findik iriliginde parcalara dogramali ve tekrar bol akarsuda iyice
yikamali. Cigerlerin suyu siiziiliince bunlari bir tencereye koymali ve Ustlinl 6rtecek kadar suyla doldurup kabi
atese oturtmali.

Su kaynamaya baslayinca yliziinde birikecek kopUkleri kevgirle alip atmali. KépUkler tiikenince tencerenin
kapagini 6rtmeli ve orta i1sili ateste yarim saat kadar haglamali. Sonra suyunu stizlp ciderleri bir kenara
birakmali.

Beri yanda atese oturtulacak bir tencereye sadeyagin yarisiyle yarim ay bi¢iminde ince dogranmis soganlari
koyup karistirarak kavurmali. Devamli olarak kavrulacak soganlar renk degistirmeye baglayinca kalan
sadeyagla bir kenara birakiimis cigerleri katmali. Sodanlarla on dakika kavurduktan sonra bunlara az suda
eritiimis salcayi, kekigi, karabiberle tuzu ve 6 bardak suyu katmali; tencerenin agzini értmeli. Cigerler iyice
pisinceye kadar yani iki saat kadar tenceredekileri kaynatmali. Bu igler olurken dereotunu temizleyip bol suda
yikamali ve ince ince dogramali. Akciger pislnce bunu servis tabagina aktarmali. Dereotunu Ustiine serpip
sofraya gotirmeli ve sicak sicak servis yapmali.

Fotograf "seferber" tarafindan génderildi. 21.07.2016
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