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AKBANDIR KATMERI (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

2 kg Akbandir

1 blyUk boy sogan

1 yemek kasigi pulbiber
4 yemek kasigi sade yag
Tuz

Akbandir yikanir ve dogranir.Sogdan dogranir, yagda pembelesinceye kadar kizartilir. Akbandir ayrica haglanip
sogana eklenir 20 dakika kavrulur, biber ve tuz eklenerek atesten alinir. Un,yag ve tuz karstirilarak hamur
yogrulur yufka halinde acilarak ikiye bélinlr. Ortasina hazirlanan harg konur ve katlanir.sac tzerinde veya
firnda pisirilir. Sicak servis edilir.
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