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AK DARILI BIBERLI EKMEK (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

200 gr. dan unu

2 ¢orba kasiJi salca biber

1 cay bardagi su

1 cay bardagi zeytinyag

1 ¢orba kasigi carra ¢okelegi
1 tutam ¢orek otu

1 tath kasigi zahter

YAPILISI

Dari unu, su ile hamur haline getirilerek bir tepsiye yag siirmek suretiyle agilir. Uzerine daha énceden biber,
carra ¢okelegdi, ¢corek otu, zahter ve yag eklenerek hazirlanmis olan karisim, hamurun yizine serilerek tas firina
gobnderilir. 15 dk. pisirildikten sonra sicak servis edilir.
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