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AHUDUDULU MAKARON

175 g 6gutilmis badem

175 g akide sekeri

2 blydk yumurta aki

1 yemek kasigi ahududu surubu
Birka¢ damla pembe gida boyasi
110 g ahududu regeli

Bir firin tepsisini pigirme kagidi ile kaplayin.

Ogutilmis bademi ve akide sekerini mutfak robotunda ¢ok ince bir toz haline getirin.

Yumurta aklarini temiz bir kasede beyazlasana kadar ¢irpin, ardindan badem ve seker karigimini ahududu
recelini ve gida boyasi ile dikkatlice karigtirin.

Karigimi, biyUk diz agizlikl bir sikma torbasina koyup, firin tepsisine 2.5 cm uzunlugunda sikin. 30 dakika
bekletin.

Firni 170 © C'ye isitin.

10-15 dakika kadar pisgirin.

Makaronlari tamamen sogumaya birakin. Makaronlari regel ile birlikte sandvig yapin.
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