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AHUDUDULU LIMON KREMASI

6 kisilik gerekli malzeme;
250 gr ahududu

Yarim ¢ay bardadi tozseker
2.5 su barda@ krema

2 ¢orba kagsiJi pudraseker
1 gay kagigi targin

Limonlu krema Igin;

1 yumurta

2 yumurta sarisi

Yarim su bardagi tozseker
1 kahve fincani

limon suyu

1 su bardagi krema

Yarim su bardagi st

1 tath kasidi rendelenmig limon kabugu
Sislemek icin:

Serit kesilmis limon kabugu

1. Ahududunun birkag tanesini stisleme icin ayirip kalani bir kaseye alin. Tozsekeri ilave edip en az 30 dakika
bekletin ve siiztn.

2. Limonlu krema icin 1 yumurta ve 2 yumurta sarisini tozsekerle kdépuk képiik oluncaya kadar ¢irpin. Limon
suyunu azar azar yedirerek ekleyin. Sit ve st kremasini ilave edip ¢irpin. Kisik ateste benmari usuli
karistirarak pisirin. Rendelenmis limon kabugunu ekleyip koyulasincaya kadar pisirin.

3. Hazirladiginiz limonlu kremay1 buzlu su dolu bir bagka tencereye alip arada bir karigtirarak iinmaya birakin.
4. ki buguk bardak kremay: bir kaseye alip pudraseker ve tar¢ini ilave edin. Koyulagincaya kadar ¢irpin.

5. Hazirladiiniz limonlu kremanin yarisini 6 servis kasesine paylastirip ahududularin yarisini sosuyla birlikte
ilave edin. Sirasiyla sit kremali karigimin yarisini, ahududu, limonlu kremayi ilave edin. Stsleme igin ayirdiginiz
ahududu ve limon kabugu ile susleyin. Buzlukta en az 1 saat bekletip servis yapin.
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