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AHUDUDULU KREMA

https://www.elele.com.tr

3 yaprak jelatin

450 ml krema

200 ml sut

100 gr toz seker

1 paket vanilya

Sosu igin:

400 gr ahududu

50 gr toz seker

1.5 cay kasIgI misir unu

Jelatinleri soguk su dolu yayvan bir kaba alarak 5 dakika bekletin. Krema, sit, seker ve vanilyayi tencereye alip
Isitin. Yumusgamig olan jelatin yapraklarini ekleyin ve eriyene kadar karistirin. 20 dakika bekletin ve servis
bardaklarina paylastirin. Ahududulari tencereye alin ve misir ununu ekleyip karistirin. Karigimi orta ateste 4-5
dakika ahududu suyunu birakana kadar pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Soguduktan kremali tatlilarin
Uzerine paylastirin. Buzdolabinda sogutup servis yapin.
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