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AHUDUDULU (FRAMBUAZLI) POTIBOR PASTA

2 paket Ulker Cifte kavrulmus Pétibér Bisk(ivi
3 su bardagi sit

3 su bardagi sit

1 su bardagi tozseker

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kagsiJi nisasta

1 ¢orba kasesi taze veya donmus ahududu (frambuaz)
1 su bardagi su

2 kasik seker

Biskuvileri islatmak igin 1 gay bardag st
Uzeri icin:

3-4 corba kasig ahududu puresi

2 kasik seker

1 kahve fincani su

1 tath kasidi nisasta

Frambuazlar bir tencereye koyup Uzerine 1 bardak su ve 2 kasik seker ilave edin. Orta ateste meyveler
yumusayana kadar pigirin. El blendiri ile ezerek ptre haline getirin.

SOt bir tencereye alip seker, un ve nisastayi ekleyin ve karigtirin. Ocaga koyup devamli karistirmak suretiyle
koyulasana kadar pisirin. ocaktan almadan dnce ahududu puresinden 3-4 kasik kadar ayirip kalanini ilave edip
hizlica karigtirin. Krema ilinincaya kadar arada bir karigtirarak bekletin.

Ulker Pétibér bisklvileri stite batirip diiz tabaga bir kat halinde dizin. Ahududulu kremay! Gzerine yayin.
Biskuvileri ayni sekilde site batirip kremanin tizerine bir kat halinde dizin. Malzeme bitinceye kadar isleme
devam edin. _

Ayirdiginiz ahududu piresini 2 kasik seker ve 1fincan suyla bir tavaya koyup kaynatin. Igine sulandinimis 1 tatl
kasiJI kadar nisasta ekleyip pelte kivamini alana kadar karistirin. Ocaktan alip biraz soguttuktan sonra pastanin
Uzerine doékin. Buzdolabinda 1 saat kadar bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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