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AHUDUDU SOSLU PASTA

2 yumurta

1 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kabartma tozu
100 gr. damla ¢ikolata
250 gr. ahududu

1 paket ahududu sosu

50 gr. toz geker

KREMASI IGIN:

1 cay bardagi un (elenmis)
1 su bardagi toz seker

3 su bardagi sit

3 adet yumurta (cirpiimig)
1 corba kasigi vanilya

KREMANIN YAPILISI: Un ve sekeri harmanlayin. SUtl ve yumurtay katin. Koyulasana kadar pigirin. Vanilyayi
ilave edip karigtirin. Ategten indirin.

KEKIN YAPILISI: Yumurta ve sekeri mikserle ¢irpin. Un ve kabartma tozunu katin. Yaglanmis firin kabina
yerlestirin. Firinda 25 dakika pisirin. Sogutun ve keki kiiglk parcalar halinde koparin. Kremay 3 esit parcaya;
kicUk parcalara ayriimis kek, ahududu ve damla gikolatayi da 2'ser esit pargaya bélin. Yuvarlak bir kalibin igini
stregle kaplayin. Sirasiyla kekin yarisini, kremanin 1/3'0n(, ¢ikolatanin ve ahududunun yarisini kaba yayin. En
Ustte kalan kremayi dokip strecleyin. Bir gece derin dondurucuda dinlendirin. Ters gevirerek servis tabagina
koyun. 1 saat buzdolabinda dinlendirin. Servis yapin.
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