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AHUDUDU SOSLU NOCKERLN

4 Kisilik

300 g dondurulmus ahududu,
50 g tereyagi,

50 g seker,

1 paket vanilyali seker,

2 kugik yumurta,

500 g stizme yogurt,

75 g irmik,

40 g un,

1 limonun suyu,

limon kabugu rendesi,

1 tath kasidi targin,

1-2 yemek kasigi pudra sekeri,
1 tutam tuz,

1 tath kasidi seker.

Ahududunu ¢oziilmeye birakin. Tereyagi, 50 g seker ve vanilyall sekeri kdpUrtiin. Yumurtalar ve yogurdu
karistinin. Irmik ve un ilave edin. Limon suyu, limon kabugdu rendesi ve tar¢in ile tatlandirin. Meyvelerin 3'te 2'sini
pudra sekeri ve limon suyu ile plre haline getirin, plreyi tel slzgegten gegirin. Bir tencerenin igine bol su koyun,
1 tutam tuz ve 1 tatl kasidi seker atin. Suyu kaynatin.

2 kuguk kasigin yardimi ile hamurdan kigUk toplar kesin. Toplari kaynar suya atin, suyun altini kisin. Sosu
tabaklara bélin.Toplar kevgir ile sudan ¢ikarin ve sosun Ustiine oturtun. Nane yapraklari ve ahududu ile dekore
edin.
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