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AHTAPOTLU PAPAZ YAHNISI

500 gr taze ahtapot

3 adet domates

Yarim su barda@ elma sirkesi

5 adet sogan

5 dis sarimsak

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Tuz

5 ¢orba kagsigi margarin

1 corba kasig kiyllmigs maydanoz

Ahtapotlarin ortasindaki taglari temizleyin ve bas kisimlarini kesin.
Derin bir tencerede yagi kizartin.

2 cm geritler halinde kestiginiz ahtapotlar ilave edin.

Hizli ateste sote yapin.

Soganlar dért pargaya ayirin.

Kabugu soyulan ardindan dodranan domatesleri, sodanlari, tuzu, karabiberi, sirkeyi ve sarimsaklari kaynayan

ahtapotlarin Gzerine ilave ederek tencere kapagini kapatin.
Yahniyi yumugayincaya kadar 1-1.5 saat arasinda pisirin.
Uzerine kiyllmig maydanozu ekleyerek servis edin.
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