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AHTAPOTLU PANE KREP

2 adet yumurta

1,5 su bardagi st

4 yemek kagig margarin

1 su bardagi un

2 corba kagsiJi nisasta

1 tath kasidi tuz seker

300 gr. dondurulmus ahtapot
200 gr. kagar peyniri

Yarim bemet maydanoz, dereotu
5 dal taze sogan

1 tath kasidi tuz, karabiber

1 tath kasidi kimyon, kekik

2 adet yumurta

2 su bardagi galeta unu

200 gr. margarin

1 corba kasigi sivi yag

Oncelikle krep i¢in derin bir kapta yumurta ve siti ¢irpin. Igine eritilmis yagi ekleyip ¢irpin, ¢irptiktan sonra un,
nisasta, seker ve tuz ekleyin. Tum malzemeyi iyice plriizsiiz bir kivama gelene kadar karistirin. Yapismaz
ylUzeyli bir tavaya 1 ¢orba kasigi siviyag doékin ve krep harcindan 1 kepge koyun. Tavayi hafifce sallayarak
karigimin dagiimasini saglayin. Her iki tarafini da kizartin ve servis tabagina alin. Krep harci bitene kadar igleme
devam edin. I¢i i¢in dondurulmus ahtapotu oda sicakliginda ¢dzdiriin ve 5 dakika kaynar suda haslayip, sdzun.
Kip seklinde dograyin ve derin bir kaba alin. Kip bi¢ciminde dograyip, ahtapotun i¢ine katin. Rendelenmis kasar
peyniri, maydanoz, dereotu, taze sodan, tuz, karabiber, kekik ve kimyon katip, karistirin. Hazirladiginiz harci
kreplerin igine paylastirin. Daha sonra iki parmak kaliniginda ve rulo bigiminde sarin. Krepleri énce ¢irpiimis
yumurtaya daha sonra galeta ununa bulayin ve kizdirilmis margarinde kizartin. Kagit havlu tUzerinde fazla yagini
aldiktan sonra sicak olarak servis yapin.
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