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AHTAPOT SALATA (DUDUKLU)

500-750 gram ahtapot

1 kahve fincani sirke

4 sap taze sogan,

1 orta boy domates,

2 sivri biber,

1 yemek kasigi kapari veya dogranmig salatalik tursusu,
1 demet maydonoz,

3 yemek kasigi zeytinyagi,

1 yemek kasigdi limon suyu,

tuz

Temizleterek alacagdiniz ahtapotu yikayin, bitin olarak didUkIU tencereye koyun, sirkeyi ilave edin, kapagini
kapatin, 20 dakika sre ile pigirin. DUdUKIG tencereyi su altinda sogutup acgtiktan sonra bir ¢atal yardimi ile
ahtapotun yumusayip yumusamadidini kontrol edin. Eger ¢atal fazla zorlanmadan batiyorsa pismis demektir,
yoksa kapagi kapatip bir siire daha pisirmegde devam edin. Tencereden ¢ikartip sogumaya biraktiginiz
ahtapotun Uzerindeki kirmiziya dénismUs deri ve vantuzlar musluk altinda parmaklarinizla siyirarak temizleyin,
kafa ve kollarini bir salata tabagina 1-2 santim uzunlugunda dilimler halinde dograyin. Taze soganin piskualind
atin, dis kabugunu soyun, 1 santim uzunlugunda halkalar halinde kesin. Domatesleri sicak suya sokup ¢ikartin,
kabuklarini soyun, kiiglk parcalar halinde dograyin. Sivri biberlerin sapini ve igindeki tohumlar atin, yarm
santim uzunlugunda dograyin. Maydanozu yikayin, yapraklarini ayirin ve ince ince kiyin. Hazirladiginiz sebzeleri,
zeytinyagini ve limon suyunu ahtapotlara ilave edin, karigtirin, maydanozu Uzerine serpin ve sofraya getirin.
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