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AHTAPOT DOLMASI

8 adet ahtapot bacagi

1 adet kuru sogan

1,5 cay bardag piring

1,5 cay bardagi zeytinyagi

1 corba kasigi kiyilmis dereotu
1 corba kasigi cam fistig
Yarim ¢orba kasigi kus Gzdmda
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Sogan ¢ok ince kiyilir ve tavaya konur. Uzerine 1 gay bardagi zeytinyadi katilir ve pembelestirilir. Sonra fistik ve
yikanmig piring eklenir. 1-2 dakika cevirdikten sonra kus GzUm0, karabiber, dereotu eklenir, karistirlir, atesten
alinir. Kapak kapatilir, 20 dakika dinlendirilir. Bu arada ahtapot gok temiz yikanir. Hazirlanan i¢ ahtapotlara
gevsek doldurulur. A§zi kirdanla tutturulur. Bir tencereye yatay olarak konur. Uzerine 1,5 su bardagi soguk su
ve kalan yarim ¢ay bardagi zeytinyadi konur. Kapak kapatilir. Catalla kontrol edilir ve yumusayana kadar pisrilir.
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