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AGZI YUMUK (SANLIURFA)

Sanliurfa Biylksehir Belediyesi

5 su bardagi un

Y2 limonun suyu

1 kg yagsiz kiyma et

1 biyUk kuru sogan

1 cay bardadi dolusu ufalanmis ceviz igi
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

2 su bardadi sivi yag

Kiymayla ince kiyilmig sogan azicik yagda kavrulur. Tuz, karabiber, minik dogranmis ceviz icleri ilave edilir.
Genis bir kapta sogumaya birakilir. Hamur agziagik hamuru gibi yogrulur. Ceviz buyUkligiunde bezeler yapilir,
bir cay tabagdi genigliginde acilir. Bir tath kagigi kiyma ortasina konularak el yardimiyla agzi buzulir, kapatilir
(fazlah@i koparilir). Kizartma tenceresinde isitilan yaga ilk dnce buzilmus tarafi gelecek sekilde atilirsonra diger
tarafi kizartilarak ¢ikartilir, servis yapilir, bostana ile yenilir.

Not: Agziyumuk, dolmali kdfte gibi yemeklerin klicUkligu, yapanin ustaligina isaret eder.
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