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AGLAYAN PASTA

1 Paket Sana Hamurisi
2 Corba Kasigi tereyagi
1 Paket krem santi

2 Su Bardagi st

1 Paket vanilya

1 Cay Bardagi sivi yag
3 Corba Kagigi kakao

1 Su Bardag st

1,5 Su Bardag toz seker
3 Adet yumurta

2 Su Bardagi un

1 Su Bardag st

1 Paket kabartma tozu

Yumurta ile sekeri mikser 4-5 dk ¢irpiyoruz. ardindan sirayla yagi,sivi yag,kakao ve siti koyup biraz daha
karistiriyoruz. son olarak vanilya, kabartma tozu ve unu da ilave ederek karistiriyoruz.sonda ya yagl kagida
yada yaglanmis tepsiye doklyoruz pastamizi firina atip ¢ikardiktan sonra ilimaya birakiyoruz.tzeri i¢in 2 bardak
sUtl Ozerine dékiyoruz sonra diger bir bardak sitle krem santiyi karistirip pastanin Gzerine koyuyoruz ¢ikolata
sosuda enson kremsantinin Uzerine sisleme kgibi sekiller veya isterseniz sade bir sekilde birakip koyuyoruz
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